LES
ENTREES

SOUPE A L’OIGNON g
Soupe a l'oignon avec biéere noire,

cognac, gratiné.

CALMARS FRITS._
Servis avec mayo piri-piri.

15¢¢

BRIE FONDANT 14°
Fromage brie, salsa de
canneberge et gin, noix de

Grenoble, servi avec pains grillés.

AILES (8) SAUCE JACK’S 13

Sauce BBQ Jack’s Daniel, oignons
verts.

SUSHI PIZZA CANARD FUME  13%
Galette de riz croustillante, canard
fumé, fromage a la creme aux

herbes, marmelade de figues et
orange, réduction balsamique.

PIQUE ASSIETTE 23*
Mini crevettes croustillantes (12)

mayo piri-piri, ailes de poulet

sauce au jack’s (4) , Halloumi frit

avec caramel et pacanes.

CUISSES DE GRENOUILLES 16

(4) légerement panées, beurre a
['ail, vin blanc et fines herbes.

PLANCHE CHARCUTERIES ET 2848
FROMAGES

Charcuteries Bio Rheintal,

Fromagerie du Presbytére, Gelée

de porto et sortilege.

NACHOS CHILI 17>
Chips de mais, Chili de boeuf et
haricots, sauce fromage a la

Téquila.

TATAKI DE THON 16%

Tataki de thon, concombre, mayo
sésame et érable.

FONDUE AU FROMAGE 18*
Gruyére AOP, parmesan, suisse,

biere brune aux noix et pain frais.

LLES BURGLERS

Avec frites et mayo (moutarde et oignons sucreés, pesto et citron,
piri-piri, ail et rhum, creme a l’ail, balsamique) OU salade verte

EXTRA POUTINE 566

LE CLASSIQUE PAS CLASSIQUE 23%
Boulette de boeuf aux tomates séchées et vin blanc, bacon, mayo
piri-piri, fromage suisse, tomate, laitue, oignons et sauce BBQ
whisky.

LE BEEUF SUISSE 2391
Boulette de boeuf aux tomates séchées et vin blanc, fromage a
raclette, risti (galette de pommes de terre Suisse),oignons
caramelisés.

LE SMOKED MEAT 23
Smoked meat maison de la boucherie Coté, mayo moutarde et
oignons sucrés, choucroute au gin et érable, cornichons a l'aneth,
oignons francais, fromage en grains et laitue.

LA POULE 23°*
Poitrine de poulet croustillante, fromage a la creme, pacanes,
caramel, mayo nature et laitue.

LE JACK’S

2391
Poitrine de poulet croustillante, fromage suisse, sauce BBQ
jack daniel’s, salade de chou.
Q R Q
LLES TACOS
TACOS FALAFEL (2) 24*

Tacos souples, Falafel maison au cajou, pois chiches et aux
herbes, hummus au feta, cceurs d’artichauts, concombre, pico de
gallo, créeme siire a l'ail.

TACOS DE CREVETTES CAJUN (2) 2413

Tacos souples, crevettes légerement panées, guacamole, oignons
verts, concombres, pico de gallo, creme sure cajun et chou rouge
mariné a la téquila.

TACOS PORC EFFILOCHE (2) 24"

Tacos souples, porc effiloché, sauce a la Sang d’encre Trou du
Diable, pico de gallo, pickles d’oignons, halloumi frits, concombre,
oignons verts.



LES POUTINLS

POUTINE REGULIERE 19** POUTINE PORKY 23 POUTINE POULET BBQ 23*

Frites, fromage St-Guillaume et Frites, fromage St-Guillaume, WHISKY

sauce a la biere. porc effiloché, sauce a la Sang Poutine au poulet frit, sauce
d’encre Trou du Diable, bacon BBQ au whisky,creme slire a
et oignons frits. l'ail, oignons verts.

LES PRINCIPAUNX

TARTARE DE SAUMON 28™
Tartare de saumon, concombre, oignons verts,
sauce crémeuse épicée au miel, pico de gallo,
mangue.

Avec frites et mayo OU salade verte

TARTARE DE BOEUF 28"
Tartare de boeuf, mayo aux oignons verts,
bacon, fromage en grains, concombre,

oignons frits.

Avec frites et mayo OU salade

SOUPE RAMEN 22+
Ramen, bouillon de l[égumes épicé au
gingembre, kimchi, juliennes de carotte,
oignons verts, coriandre, flanc de porc et ceuf
poché.

ARANCINI DU MOMENT x>
Avec salade verte
SALADE STYLE CESAR 224

Mélange de laitue, poulet souvlaki,
vinaigrette césar et limoncello, chips de
parmesan, croutons a l’ail, bacon.

TOMAHAWK DE PORC NAGANO 32

Tomahawk Nagano sur le grill, dry rub cajun
sucré épiceé, sauce poivree.

Avec frites, mayo ET salade verte

SALADE SOUVLAKI 22%
Mélange de laitue, poulet souvlaki, creme sure

a l'ail, tomates, pickles d’oignons rouges,

navets marinés, hummus au féta, olives,

cceurs d’artichauts, concombres, tortilla grillé

et vinaigrette aux herbes.

Option végeé avec des falafels

CREVETTES CROUSTILLANTES 28°
Crevettes croustillantes et mayo lime poivrée.
Avec frites et mayo OU salade verte

POISSON DU MOMENT —

Avec frites, mayo ET salade verte

RAVIOLIS AUX CHAMPIGNONS ET 26™
CANARD CONFIT

Raviolis farcis de champignon grillés, sauce

au vin blanc, canard, parmesan,

champignons sauvages, oignons frits et

petits pains grillés.

RISOTTO COURGE ET AGNEAU 28"
Risotto crémeux a la courge grillée, ail

confit, parmesan, agneau braisé dans sa

sauce au jus.

COTES LEVEES %5 28°° COMPLET 38°

Cotes levées de porc, sauce BBQ a la biére,
érable et chipotle et oignons verts.

Avec frites, mayo ET salade verte

Le menu peut varier selon les arrivages.
Prix sujets a changements sans préavis



